A KEMENCÉS VERSENYBEN RÉSZTVEVŐ CSAPATOK ÁLTAL KÉSZÍTETT ÉTKEK:
· Rákóczi Vendégház – Rákóczi Vendégház csapata, Noszvaj, Rákóczi út 18.




Kovács Lajosné: 06-20/344-59-74






Menü:
· Csülök Rákóczi módra, héjában sült kakukkfüves burgonyával

· Hókifli
Üstben készül: Tárkonyos raguleves cipóban
Túrós-kapros-krumplis lepény vagy túrós rétes
· Kemencés Vendégház – Kemencés Vendégház Csapata, Noszvaj, Árpád út 9.
Pintér Miklós: 06-20/969-05-05






Menü:
· Füstöltcsülkös-lóbabos-káposzta rozmaringosan

· Varga béles kicsit másképpen

· Benke Balázsné portája – Felsőtárkányi Amatőr Gasztronómiai Csoport, Noszvaj, Kossuth L. út 17
Erdélyi László: 06-20/35-50-415






Menü:
- Hizlalt disznó oldalasa koronába hajtva tepsis burgonyával, gyümölcsös párolt káposztával körítve
- Tárkányi sós túrós rétes

· Fülep Csaba portája – Fülep Csaba és Családja csapata, Noszvaj, Széchenyi út 11.
Fülep Csaba: 30/9674-409







Menü: 

· Kemencében sült kacsacomb párolt káposztával és kemencés sült burgonyával

· Rétesek különböző ízesítéssel (burgonyás-túrós; túrós-mákos; túrós-meggyes; túrós-aszaltszilvás; mákos; mákos-meggyes; meggyes)

· Majnár László – Majnár-Lak családi csapata, Noszvaj, Dózsa Gy. út 21.





Majnár  László: 06-70/434-2871, 
Majnárné Duró Györgyi:  06-70/434-2763





Menü: 
1.) Kemencében sült sertéscsülök „ahogy mi szeretjük”, törtburgonyával

2.) Kemencében sült kacsacomb, káposztaágyon, gancatésztával

· Szilvalekvárral töltött bukta, vagy gyümölcsös pite
Egyéb lehetőség: Hagymaleves kemencében sült cipóban tálalva

· Tádé Vendégház – Tádé Vendégház Csapata, Noszvaj, Dózsa Gy. út 4. 
Nagy Attiláné: 20/942-6052, 






Menü: 
- Cserépedényben készült töltött káposzta kemencés kenyérrel
-Krumplis-túrós lepény
· Cserépváraljai Kemencéskert Csapata, Noszvaj, Dobó út

Juhászné Orosz Edit: 06-20-468-7337






Menü:
- Kolbásszal töltött karaj fűszeres burgonyával - kelt fahéjas-almás pite

- Mustáros-mézes csülök, hagymás vargányaraguval, fűszeres burgonyával - darázsfészek

- Tejfölös-mustáros tarja fűszeres burgonyával - szilvalekváros bukta

- Sólet, füstölt csülökkel, főtt tojással - dióspatkó

· Lukács Gyula portája – Noszvaj, Bem út 7.






Lukácsné Juhász Anna: 30/846-47-23






Menü:
· Meglepivel töltött dagadó petrezselymes kolompérral

· Római tálban sült sólet Ancsa módra

· Hamuban sült pogácsa, vagy mákos-túrós rétes

· Gazdaház – Rozmaring Csapat, Noszvaj, Deák F. út 40.



Bujdosó István: 30/261-28-17



Menü:
· Erdei gombákkal töltött jércemell, rozmaringos burgonyával és hagymás, zöldséges kukoricasalátával
· Gyümölcsös, diós pite


Üstben készül: tárkonyos vadmalacleves és csülökpörkölt

· Kincses Sziget Szépkorúak Otthona - Patrónus Baráti Kör, Noszvaj, Szomolyai út (külterület)
Hevér János: 20/9-277-124
Menü:









· Tarajos-húsos abrakostarisznya vetett ágyon

· Búbos túrós szelet
 

· Thummerer Pincészet – Thummerer Pincészet csapata, Noszvaj, Szomolyai út (külterület)

Thummerer Éva: 20/9462-178






Menü:

· Cserépedényben készült borjúcsülök fóliában sült zöldségekkel
- Mini kürtőskalács
A kóstolójegyek ára: 950 Ft, ami tartalmaz egy fél adag húsételt, egy süteményt és 1 dl bort.
A jegyek az adott portán vásárolhatók meg 10.00 órától, majd kb. 12.00 órától válthatók be 15.00-ig.
Az előre lefoglalt jegyeket 11.00 óráig lehet átvenni a portákon.
A Noszvaji Gazdaházban 10.00-tól tájjellegű süteményeket lehet kóstolni (túrós-mákos kőttrétes, krumplis-túros lepény,  túrós rétes, darázsfészek, szilvalekváros bukta, túrós batyu,) 
A sütemények ára: 200 Ft/db

Cím: Noszvaj, Deák F. út 40.






